
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Genussvoll speisen & trinken 
Kehren Sie ein, wo Lebensfreude auf der Zunge zergeht. 

Entdecken Sie die ganze Vielfalt bayerischer Slow-Food-Kulinarik, 
mit Liebe und Fantasie zubereitet, 

aus hochwertigsten und saisonalen Zutaten direkt aus dem Altmühltal. 
 Exquisit und bodenständig. 

 Traditionsverbunden und dennoch innovativ. 
 

Aperitif 
Aperitiv „Schattenhofer“ 

Carissima Limoncello Spritz  
oder Sarti Rosa Spritz mit Sekt 

 

Vorneweg  
Leberknödelsuppe 

Rinderbrühe | Gemüsestreifen | Kräuter 
 

Karotten-Ingwersuppe 
vegetarisch | hausgemachte Croutons  

 
 

Carpaccio 
heimisches Rind | Rucola | Parmesan | Baguette  

 
 

 

Klassiker des Hauses  
Braumeister Pfandl  

gebratenes Schweinefilet | Edelpilzrahmsoße | 
hausgemachte Spätzle 

 

ofenfrisches Schäuferla  
Schwarzbiersauce | Sauerkraut | Kartoffelkloß  

 
 

Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind 22og 
Röstzwiebeln | Schwarzbiersauce | Bratkartoffeln oder hausgemachtes Knoblauchbaguette  

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Was gscheit´s 
Rinderroulade „Hausfrauen Art“ 

geschmort | Rotweinsauce | Blaukraut | Kartoffelkloß 
 
 

Sauerbraten vom heimischen Rind 
Lebkuchensauce | Blaukraut | Kartoffelkloß  

 
 

gebratene Kalbsleber 
Apfel | Preiselbeeren | Kartoffelpüree | Röstzwiebeln 

 
 

Surf & Turf 
gegrilltes Flank Steak | sautierte Garnelen | 

Pfannengemüse | Kartoffelgratin 
 
 

Knusper Schnitzel 
Kartoffel - Gurkensalat 

oder 
Pommes Frites 

 
 

Obazda Cordon Bleu 
Kartoffel - Gurkensalat 

oder 
Pommes frites 

 
 

Zitronen - Hähnchen 
Hähnchenbrust | Rucola | Kirschtomaten | 

Knoblauch | Pasta 
 
 

frisches Wildgulasch 
Preiselbeeren | Semmelknödel  

 
 

frischer Schweinebraten 
Schwarzbiersauce | Sauerkraut | Kartoffelkloß  

 
 

 
Seniorenportion ist auf Nachfrage möglich  

Für Umbestellungen berechnen wir, je nach Aufwand, einen Aufpreis. 
 

Burger  
Alle unsere Burger werden mit einem veganem Burgerbun 

und einer Salatdeko angerichtet. 
BBQ – Burger 

Pulled Pork vom Schäuferla | Coleslow 
 
 

„Go-Wild“ Burger 
gegrilltes Hirsch -Paty | Camembert | Preiselbeeren | 

überbacken | Coleslaw 
 
 

Crunchy Burger  
vegan | Seitanpatty | Eisbergsalat |  

Mango – Chili - Relish  
 
 

wahlweise mit 
 + Beilagensalat  
+ Pommes Frites  

+ Süßkartoffelpommes  
+ hausgemachtem Knoblauchbaguette  

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aus dem Wasser 
frisch geräucherter Saibling 

Preiselbeermerrettich | Schwenkkartoffeln  
 
 

gegrilltes Lachsfilet 
Tomatensugo | Grillgemüse | Parmesan | Tagliatelle  

 
 

ganze Forelle aus dem Ofen 
Butter | Grillgemüse | Drillinge 

 
 

Empfehlung des Hauses: 
zu allen Gerichten empfehlen wir einen kleinen Beilagensalat  

 

Vegetarisch 
hausgemachte Käsespätzle 

vegetarisch | dreierlei Käse | Röstzwiebeln | 
Blattsalat 

 
 

Trio vom Knödel 
vegetarisch | Tomate- | Spinat- | Kaspress- | 

Tomatensugo | Salatbouget 
 
 

Sellerieschnitzel 
vegetarisch | Rosmarinkartoffeln | buntes Gemüse  

 
 

Salatteller Schattenhofer  
Saisonaler Salat mit verschiedenen Rohkostsalaten, wahlweise mit Haus- oder Joghurtdressing 

Extras auf Ihren Wunsch dazu:  
 

Grillgemüse   Falafel  
Ziegenkäsepralinen   Garnelen  
Backhendl in 
Knusperpanade  

 gegrillte  
Rinderstreifen 

 
 

 

Für unseren kleinen Gäste 
Kloß oder Spätzle 

mit Bratensauce 
 
 

Pommes Frites  
Ketchup 

 
 

kleine Portion Käsespätzle  
Röstzwiebeln 

 

kleines Knusperschnitzel  
Pommes Frites 

1 Paar Bratwürste 
Pommes Frites | Ketchup 

 

6 Stück Chicken Nuggets  
Pommes Frites | Ketchup 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Brotzeit 

Bayerischer Wurstsalat 
Krustenbrot | Butter  
zusätzlich mit Käse  

 

Matjes „Hausfrauen Art“ 
Salzkartoffeln 

 

Schattenhofer Brotzeitplatte 
Wurst- und Käseaufschnitt | Leber- und geräucherter Bratwurst | 

Obadzda | Essiggurken | Krustenbrot | Butter 
 
 

Obazda Teller 
Krustenbrot 

 

Drei auf Kraut 
Sauerkraut | Meerrettich | Senf | Holzofenbrot 

 
 

 
 

Süße Verführungen 
das Beste kommt zum Schluss 

 
Affogato al caffeé 

Espresso | 1 Kugel Vanilleeis 
 
 

lauwarmer Schokokuchen 
Vanilleeis | Puderzucker | Fruchtdeko 

 
 

hausgemachter Apfelstrudel 
warme Vanillesauce | Sahne  

 
 

hausgemachter Kaiserschmarrn 
Apfelkompott | frische Früchte | Sahne | im Reindl 

serviert 
 
 

Cremiges Eis 
Vanille | Erdbeere | Schokolade 

Je Kugel  
Portion Sahne  

 

 
Bitte fragt, bei Bedarf nach unserer Karte der Allegene unsere 

Servicemitarbeiter*innen. 


